
Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über mögliche Allergene in unseren Speisen.

M A R T I N  B A U E R N F E I N D  M I T  O L I V E R ,  S T E F A N ,  A L E X ,  M I C H A E L ,  C H R I S T I A N ,  F A B I A N ,  S A R A H ,  P A U L I N E  &  A L I

F E L D  &  F L U R
STEINPILZTARTE   18
mit Steinpilzen aus der Tauernregion

FEINES SÜPPCHEN VOM SCHOTTENKÄSE   7 
mit Petersilientascherl

HAUSGEMACHTE MELANZANI TASCHERL   22
mit Tomate & Belperknolle 

 
alternativ

GESCHMORTE SCHULTER VOM NATURRIND 29
mit Polenta & Artischocken 

MIRABELLEN-RAGOUT   14
mit Grießnockerl & Grießeis

4 GÄNGE Melanzani Tascherl   58
4 GÄNGE Schulter vom Naturrind  65

B E R G  &  T A L
HIRSCH TATAR   18
mit Dörrfeigen & Mandeln

TAFELSPITZSUPPE   6
mit Grießnockerl oder Gänseleberknödel

GEBRATENER LAMMRÜCKEN  
AUS DER TAUERNREGION  28
mit Bohnenragout & gewürfelte Erdäpfel

alternativ

GEBRATENES SEESAIBLINGSFILET  28
mit geschmorten Karotten & Gerste 

GEEISTE KAFFEECREME   14
mit Schokolade & Haselnüssen

4 GÄNGE   63

B A C H  &  S E E
GEBEIZTER ZANDER  18
mit Mais & eingelegten Zwiebeln

GELBE PAPRIKA-INGWERSUPPE   7 
mit Flusskrebstascherl

GEBRATENES WALLERFILET   28
mit wildem Kar�ol & Verjus 
 

alternativ

GEBRATENE ENTENBRUST   28
mit Fenchel & Weinbergp�rsich 

WEISSER SCHOKOKUCHEN   14
mit Himbeeren

4 GÄNGE   64

I N N E R E I E N
GEBRATENE BIO-KALBSLEBER   24
oder 

GEGRILLTES BIO-KALBSBRIES   24  
beides serviert mit Zwiebeljus & Erdäpfelpüree

Z U M  A U S K L A N G
KÄSE SPEZIALITÄTEN AUS DEM ALPENRAUM   15

HAUSGEMACHTES EIS & SORBET   PRO KUGEL 4 
Vanilleeis, Grießeis, Sauerrahmeis,  
Mirabellensorbet, Himbeersorbet, Schokoladensorbet

K L A S S I K E R
AUSGELÖSTES BACKHENDL   21

oder

WIENER SCHNITZEL 
AUS DEM KALBSRÜCKEN GESCHNITTEN   24 
mit Erdäpfel-Vogerl-Salat  
und handgerührten Preiselbeeren

GEKOCHTES SCHULTERSCHERZL   25
mit Erdäpfelrösti, Cremespinat, Apfelkren  
und Schnittlauchsauce 

GEDECK/BROT 3

A B E N D K A R T E
18:00 – 22:00 UHR

R I S O T T O
mit Lungauer Steinpilzen  

22 


